CZ  Teplomér se stojankem + 2 sondy
SK Teplomer so stojanom + 2 sondy
kod 61935

Broil King.

Great Barbecues Every Time

NAVOD K OBSLUZE

Pouzijte baterie typu 2x AAA (nepouzivejte jiné nez doporucené baterie).

Zapinaci spinac¢: pfenuti na ON — zapnuto, na OFF — vypnuto.

Prepinac jednotek: pfesunutim spinace zménite zobrazovanou jednotku teploty °C/ °F.
Mode/switch: opakovanym stiskem prepnete zobrazeni sondy 1 nebo 2. Dlouhym stiskem
prepindte mezi nastavenim teplot a nastavenim ¢asovace.

Meat/Start-stop: pfepinani typu mas a ¢asu pfipravy.

Taste/H:M: pfepindni stupné propeceni masa a prepinani hodin a minut pfi rezimu
nastaveni casovace.

A" tlacitko pro zvyseni teploty nebo prodlouzeni ¢asovace.
— tlacitko pro snizenf teploty nebo zkraceni ¢asovace.

Alarm Ize vypnout stiskem jakéhokoliv tlacitka v prlibéhu jeho zvukového signalu.
Podsvicenti displeje aktivujete stiskem jakéhokoliv tlacitka.

Modely vybavené nékolika teplotnimi sondami umoznuji rozdilné nastaveni cilové teploty
pro kazdou sondu.

Zvolte stiskem tlacitka,MODE" pozadovanou sondu. Nastavte cilovou teplotu sondy SET
TEMP. Opét stsknéte tlacitko,MODE" pro nastaveni teploty dalsi sondy a opét upravte
cilovou teplotu tlacitky,+"a,~" SET TEMP. Hodnota CURRENT TEMP odpovida aktuaini
méfené teploté na sondé.

V pifpadé pouZiti vice sond se jejich teplota stfida na displeji kazdych 10 vtefin.

Prednastavené hodnoty teplot:

Pro poutziti pfednastavenych cilovych teplot se ujistéte, Ze Sipka rezimu sméfuje nahoru

k obrazovce teploty. Nasledné zvolte odpovidajici typ masa opakovanym stiskem tlacitka
MEAT".

BEEF — hovézi, LAMB — jehnéci, VEAL - teleci, PORK - vepfové, FISH - ryby, TURKEY - krocan,
BURGER - hamburgery, CHICKEN - driibez.

Nastavte pozadovany stuper propeceni opakovanym stiskem tlacitka ,TASTE" (Medium,
Rare ...)

Pozndmka: ne viechny typy masa umoznuji nastaveni stupit propecent. Po dosazeni
teploty se rozeznf alarm teploméru.

Manualni nastaveni cilovych teplot:

Pro pouziti pfednastavenych cilovych teplot SET TEMP se ujistéte, Ze Sipka rezimu sméfuje
nahoru k obrazovce teploty.

Nastavte cilovou teplotu stiskem tlacitka,+"a,~" Po dosazeni teploty se rozezni alarm
teploméru.

Casovat:

Pred nastavenim casovace se ujistéte, Ze Sipka rezimu sméfuje dolt k obrazovce casu.
Podrzte tlacitko MODE/SWITCH po dobu 2 vtefin k pfesunu na mod casovace (Sipka
sméfuje k ndpisu TIMER). Pro start méfenti ¢asu stisknéte START/STOP tlacitko. Pro prerusent
méfeni opét stisknéte START/STOP tlacitko.

Pro odpocitavani ¢asu stisknéte ,H/M"tla¢itko a nastavte ,+"a,~"tlacitky hodnotu

pro hodiny a minuty.

Pro vymazani nastavenych hodnot stisknéte a podrzte zaroven tlacitka,+"a,~" (mozné
pouze kdyz je ¢as zastaven).

V pfipadé, Ze pfistroj nepouzivate, vypnéte jej. V piipadé, Ze zafizeni nepouzivate delsi dobu,
vyjméte z n&j baterie. Cistéte jen neagresivnimi ¢isticimi prostredky a jemnym hadfikem.
Neponofujte zafizeni ani sondy do tekutin.

Teplotnirosah: (-58 az 572 °F/ -50 az 300 °C).

Rozsah ¢asovace: 0:00:00 — 23:59:59.

Poznédmky k prednastavené teploté propeceni: Tento teplomér pracuje

s pfednastavenymi teplotami propeceni masa. Vezméte prosim na védomi,

Ze po vyjmuti masa z grilu jesté "dojde". Proto kuchafi ¢asto doporucuji vyjmout
maso jesté pied dosazenim pozadované teploty a nechat jidlo 3-5 minut odlezet.
Cilovou teplotu teploméru mizete snadno upravit stisknutim tlacitek,+" a,—"

Napfiklad: Pokud je vase cilové teplota 63 °C, zkuste vyjmout maso pfi teploté
55-57 °C a nechte ho 5 minut odpocinout. Po dobé odpocinku zkontrolujte
vnitinf teplotu masa, zda je propecené. Doporucené bezpecné vnitini teploty
propecenti se v jednotlivych zemich li$i, nezapomente se s nimi sezndmit.
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NAVOD K OBSLUHE

PouZijte baterie typu 2x AAA (nepouzivejte jiné nez doporucené baterie).

Zapinaci spinac: pfenuti na ON — zapnuto, na OFF — vypnuto.

Prepinac jednotek: pfesunutim spinace zménite zobrazovanou jednotku teploty °C/ °F.
Mode/switch: opakovanym stiskem prepnete zobrazeni sondy 1 nebo 2. Dlouhym stiskem
prepindte mezi nastavenim teplot a nastavenim casovace.

Meat/Start-stop: prepinanf typu mas a ¢asu pripravy.

Taste/H:M: pfepindnf stupné propeceni masa a prepinani hodin a minut pfi rezimu
nastaveni casovace.

+" tlacitko pro zvyseni teploty nebo prodlouzeni ¢asovace.
— tlacitko pro snizeni teploty nebo zkraceni ¢asovace.

Alarm Ize vypnout stiskem jakéhokoliv tlacitka v prlibéhu jeho zvukového signalu.
Podsvicenf displeje aktivujete stiskem jakéhokoliv tla¢itka.

Modely vybavené nékolika teplotnimi sondami umoznuji rozdilné nastavenf cilové teploty
pro kazdou sondu.

Zvolte stiskem tlacitka,MODE" pozadovanou sondu. Nastavte cilovou teplotu sondy SET
TEMP. Opét stsknéte tlacitko,MODE" pro nastaveni teploty dalsi sondy a opét upravte
cilovou teplotu tlacitky,+"a,~" SET TEMP. Hodnota CURRENT TEMP odpovida aktudini
méfené teploté na sondé.

V pfipadé poutiti vice sond se jejich teplota stiida na displeji kazdych 10 vtefin.

Prednastavené hodnoty teplot:

Pro pouziti pfednastavenych cilovych teplot se ujistéte, Ze Sipka rezimu sméfuje nahoru

k obrazovce teploty. Nasledné zvolte odpovidajici typ masa opakovanym stiskem tlacitka
JMEAT".

BEEF — hovézi, LAMB - jehnéci, VEAL — teleci, PORK — veprové, FISH — ryby, TURKEY - krocan,
BURGER - hamburgery, CHICKEN - drlibeZi.

Nastavte pozadovany stuper propeceni opakovanym stiskem tlacitka , TASTE" (Medium,
Rare ...)

Poznamka: ne viechny typy masa umoznuji nastaveni stupnd propeceni. Po dosazeni
teploty se rozeznf alarm teploméru.

Manualni nastaveni cilovych teplot:

Pro pouziti pfednastavenych cilovych teplot SET TEMP se ujistéte, ze Sipka rezimu sméfuje
nahoru k obrazovce teploty.

Nastavte cilovou teplotu stiskem tlacitka,+"a,~" Po dosazeni teploty se rozezni alarm
teploméru.

Casovat:

Pfed nastavenim casovace se ujistéte, Ze Sipka rezimu sméfuje dolt k obrazovce casu.
Podrzte tlacitko MODE/SWITCH po dobu 2 vtefin k pfesunu na maod casovace (Sipka
sméfuje k ndpisu TIMER). Pro start méfenti ¢asu stisknéte START/STOP tlacitko. Pro prerusent
méreni opét stisknéte START/STOP tlacitko.

Pro odpo¢itavani ¢asu stisknéte ,H/M"tlacitko a nastavte ,+"a,~"tlacitky hodnotu

pro hodiny a minuty.

Pro vymazani nastavenych hodnot stisknéte a podrzte zéroven tlacitka,+"a,~" (mozné
pouze kdyz je ¢as zastaven).

V pfipadé, Ze pfistroj nepouzivate, vypnéte jej. V piipadé, Ze zafizeni nepouzivate delsi dobu,
vyjméte z n&j baterie. Cistéte jen neagresivnimi ¢isticimi prostredky a jemnym hadfikem.
Neponotujte zafizenf ani sondy do tekutin.

Teplotnirosah: (-58 az 572 °F/ -50 az 300 °C).

Rozsah casovace: 0:00:00 — 23:59:59.

Pozndmky k prednastavenej teplote prepecenia: Tento teplomer pracuje

s prednastavenymi teplotami prepecenia mdsa. Vezmite prosim na vedomie,
Ze po vybrati masa z grilu este "ddjde". Preto kuchdri ¢asto odporuicaju vybrat
maéso este pred dosiahnutim pozadovanej teploty a nechat jedlo 3-5 minut
odlezat.

Cielovu teplotu teplomera mozete lahko upravit stlacenim tlacidiel ,+ a,—"

Napriklad: Ak je vasa cielova teplota 63 °C, skuste vybrat maso pri teplote

55-57 °C a nechajte ho 5 minut odpocinut. Po dobe odpocinku skontrolujte
vnutornu teplotu mdsa, ¢i je prepecené. Odporicané bezpecné vnutorné teploty
prepecenia sa v jednotlivych krajindch Ii8ia, nezabudnite sa s nimi zozndmit.
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Tento symbol na produktu nebo balenf oznacuje vyrobek, ktery Tento symbol na produkte alebo baleni oznacuje vyrobok, ktory

nesmf byt vyhozen do komunalniho odpadu. Povinnosti uzivatele nesmie byt vyhodeny do komunalnfho odpadu. UZivatel je

je predat takto oznaceny odpad na predem urcené sbérné misto povinny odovzdat oznaceny odpad na na vopred uré¢ené zberné

pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni. Tridénf miesto pre recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

a recyklace takovéhoto odpadu pomze uchovat piirodni Triedenie a recyklacia takéhoto odpadu poméze zachovat
prostiedi a zajisti takovy zpUsob recyklace, ktery ochrani zdravi a Zivotni prostredi prirodné prostredie a zaist{ taky sposob recyklacie, ktory ochréni zdravie a Zivotné
¢lovéka. Dalsi informace o moznostech odevzdani odpadu k recyklaci ziskate prostredie ¢loveka. Dalsie informacie o moznostiach odovzdani odpadu
na prislusném obecnim nebo méstském Gradé, od firmy zabyvajici se sbérem k recyklcif ziskate na prislusnom obecnom alebo mestkom drade, od firmy, ktora
a svozem odpadu, na webovych strankach kolektivnich systémd, na portale MZP sa zaoberd zberom a zvozom odpadu, na webovych strankach kolektivnych
nebo v obchodé, kde jste produkt zakoupili. systémov, na portale MZP alebo v obchode, kde ste produkt zakupili.
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